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Tartare di capasanta e ananas, 
passion fruit e mandorle [6-3] 

€ 15,00

Scampi crudi con
olio, sale e pepe [6-12]

€ 4,00 / al pezzo

Carpaccio di tonno con 
concassé di pomodoro, 

capperi, origano e 
stracciatella di burrata [5-7]

€ 14,00

* Consulta l’elenco 
completo degli 
allergeni presenti 
nei nostri piatti, 
alla sezione 
cicchetti — food



* in mancanza di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti surgelati

€ 4,50
 

€ 4,00

€ 4,50

PORZIONE  
CICCHETTO

PIATTO

€ 4,50 
 
€ 4,50 
 

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,00

€ 4,50

CICCHETTI CARNE

CICCHETTI PESCE

CICCHETTI VEGGIE

Patanegra con crackers alla “Vinegré”  
e pomodoro cuore di bue [4-9-12]

Polpettine di manzo al sugo con polenta fritta [5-13]

Filetto di maialino tonnato [7-12-13]

Insalatina di piovra con fagiolini, olive, patate e salsa di basilico [6]
 
Baccalà fritto con crema di patate affumicate  
e peperoni in agrodolce del “Mov” [4-7-13]
 
Gamberoni con riso basmati e salsa tandoori [2-12]

Gazpacho con crostini e burrata [4-5-12]

Fiori di zucca ripieni con ricotta di malga e fritti [4-5] 

Waffle di patata con zucchine alla scapece e salsa tzatziki [4-5-13] 

€ 12,00 

 
€ 10,00 

€ 12,00

€ 12,50
 
€ 12,50
 

€ 12,50

€ 11,00
 
€ 10,00

€ 11,00

coperto € 2,00 



PRIMI - Pasta fatta in casa da MOV laboratorio 

€ 15,00 Mezzelune al branzino con 
crema di patate, rosmarino 
e bottarga di muggine  
[4-5-6-7-8-13]

€ 18,00Risotto con asparagi e 
salmone selvaggio affumicato 
[5-7]

SECONDI (con contorno)

CONTORNI

DESSERT FATTI IN CASA

Tiramisù al cucchiaio [4-5-9-11-13]

Semifreddo al pistacchio con 
ganache al cioccolato e kataifi 
croccante [1-3-4-5-11-13] 

Panna cotta ai frutti di bosco [5]

Crostatina con crema 
pasticcera e lamponi [4-5-13]

Mousse allo yogurt e fragole [5]  

Sorbetto al cioccolato e Rhum 
[vegan - gluten free] [5-12]

€ 15,00 € 15,00Tagliatelle fatte in casa
al San Daniele [4-5-13]

Spaghetti alla chitarra home 
made al pesto di limoni della 
Costiera Amalfitana [1-3-4-5]

€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00

€ 17,00

€ 18,00Fritto misto di pesce MOV
[2-4-6-7-9-13] 

Tartare di scottona 
“Basanina” 180 gr con 
capperi, acciughe, scalogno, 
cetriolini, uovo e paprika [12-13]                      

€ 5,00Patate al forno € 5,00

€ 5,00Patate fritte [4]

Melanzane a cubetti spadellate 
con cipolla di Tropea e basilico

€ 5,00Insalata mista
Provala con la nostra Vinegré

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

Tagliata di tonno con bieta 
tricolore e crema di aglio nero 
[7-12]

[1] Arachidi - [2] Crostacei - [3] Frutta a guscio - [4] Glutine - [5] Lattosio - [6] Molluschi - 
[7] Pesce - [8] Sedano - [9] Senape - [10] Sesamo - [11] Soia - [12] Solfiti - [13] Uova

€ 22,00

Filetto  
di manzo

- alla griglia                            
- al pepe verde [4-5]                      
- alla senape [4-5-9]
- agli asparagi Km 0  
 [4-5]

Elenco completo degli allergeni 
presenti nei nostri piatti. 
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SPUMANTI

Tomasella € 33,00 (0,75)
Cuvée 38 € 69,00 (1,5)
Veneto
Metodo Classico 

Duca di Dolle  € 22,00
Prosecco Brut
Veneto

Ferrari Perlè € 59,00
Trento Doc
Trentino A. A.

Ferrari Maximum € 39,00
Trento Doc
Trentino A. A.

Ferrari Perlè Bianco € 81,00
Trento Doc
Trentino A. A.

Ferrari Giulio € 150,00
Trento Doc
Trentino A. A.

Altemasi € 36,00
Cuvée Brut
Trentino A. A.

Altemasi € 51,00
Noir Cuvée
Trentino A. A.

Bosio € 35,00
Franciacorta Brut
Lombardia

Bosio € 40,00
Franciacorta Saten
Lombardia

Romagnoli € 31,00
Oltrepò
Metodo Classico

Cà del Bosco € 61,00
Prestige
Lombardia

Marillier € 38,00
Crémant de Bourgogne 
Francia

Ruinart € 100,00
Champagne Brut
Francia

Ruinart € 150,00
Champagne Blanc de Blancs 
Francia

Bollinger € 120,00
Champagne Cuvée Brut
Francia

Dom Pérignon € 350,00
Cuvée Brut
Francia



VINI ROSSI

Pizzulin € 18,00
Buero rosso (Merlot)
Friuli Venezia Giulia

Aganis € 26,00
Refosco
Friuli Venezia Giulia
 

Livio Felluga € 31,00
Vertigo
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Cabernet Franc
Friuli Venezia Giulia 

Specogna € 27,00
Cabernet Sauvignon
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Merlot
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 51,00
Rosso non filtrato Oltre
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 53,00
Pignolo (Riserva) 
Friuli Venezia Giulia

Tomasella € 24,00
Merlot
Friuli Venezia Giulia

Farina € 29,00
Valpolicella Ripasso
Veneto

Farina € 23,00
Valpolicella Superiore
Veneto

Serafini Vidotto € 36,00
Phigaia
Veneto

Kaltern € 24,00
Lagrein
Trentino A. A.

Kaltern € 26,00
Pinot Nero
Trentino A. A.

Peter Sölva € 32,00
Schiava
Trentino A. A.

Peter Sölva € 36,00
Pinot Nero
Trentino A. A.

Moscone € 62,00
Barolo 2016
Piemonte

Gianni Doglia € 24,00
Barbera
Piemonte

Cinelli Colombini € 29,00
Chianti Classico
Toscana 

Mantellassi € 22,00
Morellino di Scansano
Toscana

Umani Ronchi € 38,00
Rosso del Conero
Marche

Due Palme € 25,00
Primitivo di Manduria Dop
Puglia

Donnafugata € 26,00
Sherazade Nero d’Avola
Sicilia

Donnafugata € 32,00
Sul vulcano Etna Rosso
Sicilia

Dourthe € 39,00
Château Pey La Tour
Francia 

Dourthe € 27,00
n° 1 Bordeaux
Francia



VINI BIANCHI

Pizzulin € 18,00
Buero Bianco (Friulano)
Friuli Venezia Giulia

La Sclusa € 27,00
Friulano 12 viti
Friuli Venezia Giulia

La Sclusa € 27,00
Malvasia
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Friulano
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Ribolla Gialla
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Malvasia
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Pinot Grigio
Friuli Venezia Giulia

Specogna € 27,00
Sauvignon
Friuli Venezia Giulia

Livio Felluga € 31,00
Sharis
Friuli Venezia Giulia

Il Carpino € 33,00
Ribolla Gialla
Friuli Venezia Giulia

Buglioni € 27,00
Lugana Doc 
Veneto 

Lunelli € 28,00
Pietragrande Uvaggio
Trento

Kaltern € 27,00
Pinot Bianco
Trentino A. A.

Kaltern € 25,00
Chardonnay
Trentino A. A.

Kaltern € 28,00
Gewürztraminer
Trentino A. A.

Peter Sölva € 32,00
Gewürztraminer
Trentino A. A.

Franz Haas € 26,00
Pinot Grigio
Trentino A. A.

Franz Haas € 29,00
Lepus Pinot Bianco
Trentino A. A.

Feudi di S. Gregorio € 24,00
Falanghina
Campania

Giovanni Rosso € 39,00
Etna Bianco
Sicilia
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SPRITZ

Spritz bianco € 2,50

Spritz Campari  € 4,00

Spritz Aperol € 4,00

Spritz Cynar € 4,00

Spritz Capri € 4,00

Spritz Select € 4,00

Spritz Hugo  € 4,50



COCKTAILS

Caipirinha € 8,00
Cachaca, lime, zucchero 
di canna bianco

Cuba Libre € 8,00
Rum bianco, Coca Cola, 
succo di lime

Espresso Martini € 8,00
Vodka, liquore al caffè, 
sciroppo di zucchero, espresso

Black Russian € 8,00
Vodka, liquore al caffè

Godfather € 8,00
Amaretto di Saronno, 
Scotch Whisky

Godmother € 8,00
Amaretto di Saronno, Vodka

Stinger € 8,00
Cognac, crema di menta

Vodka Tonic € 7,00
Vodka, acqua tonica, lime

Vodka Lemon € 7,00
Vodka, soda limone, lime

Gin Tonic € 7,00
Gin, acqua tonica, lime

Gin Lemon € 7,00
Gin, soda limone, lime

Rhum Cola € 8,00
Rum, Coca Cola

Whisky Cola € 8,00
Whisky, Coca Cola

Gin Premium da € 8,00
(Tonica / Lemon) a € 15,00

Vodka Premium da € 10,00
(Tonica / Lemon) a € 15,00



COCKTAILS

Americano € 7,00
Vermouth, bitter, seltz,
arancia, scorza di limone

Americano Mov € 8,00
(sweet/dry)
Vermouth, bitter, seltz,
arancia, scorza di limone 
 
Americanzo Premium € 9,00 
Vermouth, bitter, seltz,
arancia, scorza di limone

Negroni € 8,00
Vermouth, bitter, gin,
arancia, scorza di limone

Negroni Sbagliato € 8,00
Vermouth, bitter, prosecco,
arancia, scorza di limone

Martini € 8,00
Gin, Vermouth bianco, 
scorza di limone

Manhattan € 8,00
Rye whisky, Vermouth Rosso, 
Angostura, ciliegia

Boulevardier € 8,00
Bourbon whisky, Vermouth Rosso, 
Campari, scorza di limone

Moscow Mule € 8,00
Vodka, ginger beer,  
succo di lime

London Mule  € 8,00
Gin, ginger beer, succo 
di lime

Margarita € 8,00
Tequila, Triple Sec, succo 
di lime 

Tequila Sunrise € 8,00
Tequila, succo di arancia, 
sciroppo di granatina  

Paloma € 8,00
Tequila, soda al pompelmo rosa, 
succo di lime, sale

Pimm’s cup € 8,00 
Pimm’s, ginger ale, frutta 
fresca, cetriolo

Japanese € 8,00 
Vodka, Midori, gin, white rum,
triple sec, succo di limone, 
sciroppo di zucchero, lemonsoda

Long Island € 8,00 
Vodka, tequila, gin, white rum,
triple sec, succo di limone, 
sciroppo di zucchero, coca cola

Old Fashioned € 8,00 
Bourbon o Rye whisky, Angostura, 
zolletta di zucchero, acqua

Whisky Sour € 8,00
Bourbon whisky, succo 
di limone, sciroppo 
di zucchero, albume d’uovo

Midori Sour € 8,00
Midori, Angostura, succo 
di limone, sciroppo 
di zucchero, albume d’uovo

Disaronno Sour € 8,00
Disaronno, succo di limone, 
sciroppo di zucchero, 
albume d’uovo

Vodka Sour € 8,00
Vodka, succo di limone, 
sciroppo di zucchero, 
albume d’uovo 

Vodka Red Bull € 8,00
Vodka, Red Bull  

Screwdriver € 8,00
Vodka, succo d’arancia 

Gin Fizz € 8,00
Gin, soda, succo di limone, 
sciroppo di zucchero 

Mojito € 8,00
Rum bianco, soda, zucchero 
di canna bianco, menta, 
succo di lime
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CAFFETTERIA

Caffè € 1,50

Caffè macchiato € 1,50

Caffè americano € 1,50

Decaffeinato  € 1,50

Caffè corretto € 2,00

Cappuccino € 2,00

Caffè shakerato € 3,00



BIBITE BIRRE

Coca Cola € 3,50 
 
Coca Cola zero € 3,50

Fanta € 3,50

Tè Lipton Limone/Pesca € 3,50

Red Bull € 4,00

Succhi frutta Yoga € 3,00

Acqua Dolomia 500 ml € 2,00

Acqua Dolomia 750 ml € 3,00

Ginger Beer Fever Tree € 4,00

Tonica London Essence € 4,00

Grapefruit Soda  € 4,00
London Essence 
 
Gingerino € 3,00

Birra da € 4,00
 a € 7,00



SPIRITS

Amari € 4,00

Jefferson € 5,00

Liquirizia € 4,00

Disaronno € 4,00

Sambuca € 4,00

Baileys € 4,00

Porto € 6,00

Liquore Caffè € 4,00

Limoncello € 4,00

Grappa Maschio 903 € 4,50

Grappa Bottega barr. € 4,50

Grappa Storica Nera € 5,00

Whisky Jim Beam Rye € 6,00

Whisky The Whistler 5Y € 8,00

Whisky Laphroaig 10Y € 7,00

Whisky Busker Blend € 6,00 
 

Rum Appleton 12Y € 8,00
 
Rum Abuelo 12Y € 8,00

Rum Clairin Vaval 6Y € 8,00

Rum Havana 7Y € 5,00

Rum Diplomatico € 8,00

Tequila Patron Reposado € 8,00

Tequila Espolon Blanco € 5,00


